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Agrip @ islensku:

Verkefnid Sjévinnsla a porskalysi snyst um ad kanna hvort
rekstrargrundvollur sé fyrir lysisvinnslu ar porsklifur um bord i frysti- og
isfisktogurum. [ pvi felst samantekt & 6llum kostnadi vid vinnsluna dsamt
fjarfestingakostnadi. Nidurstodurnar voru teknar saman i
rekstrarreikning. Ad auki var fjallad um fullvinnsluferil 4 lysi til manneldis
og mat lagt 4 markadsvirdi pess.

Nidurstodur verkefnisins gafu til kynna ad ekki er arébaert ad vinna
einungis porsklifur um bord i togurum en meiri hagnadur er af pvi ad
landa henni ferskri. Hins vegar, er haegt ad auka hagnad verulega med
bvi ad vinna saman alla porsk-, ufsa- og ysulifur og enn meiri sé allt slog
unnid p.m.t. lifrin.

Meiri hagnadur er af vinnslu lysis um bord i frystitogurum samanborid
vid isfisktogara sé horft til pess ad isfisktogarar munu verda af tekjum
byrji peir ad framleida lysi um bord. bad eru tekjur af lifur sem annars
veeri landad. betta 4 ekki vid um frystitogara en mest 6ll lifur fra peim fer
i sjéinn i dag.

Lykilord d islensku:

Sjovinnsla, porskalysi, frystitogarar, isfisktogarar

Summary in English:

The task of this project is to explore whether there is an operating basis
for processing cod liver into oil onboard freezer- and wet fish trawlers.
This includes summarizing all costs in a profit loss account. The project
also considers further refining of fish oil for human consumption and its
market value.

The results of this project indicated that it is not profitable to process
only cod liver, as more profit is gained by landing the liver fresh.
However, by processing liver from cod, saithe and haddock profits can
be increased and even more if all the viscera including liver is processed
as well.

More profits are obtained from processing fish oil onboard freezer
trawlers, compared to wet fish trawlers, considering lost revenue of
previously landed liver. This does not apply to freezer trawlers as they
don’t utilize liver.
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Inngangur
Verkefnid ,Sjovinnsla @ porskalysi“ er forkdnnun a hagkvaemni pess ad vinna hagaeda porskalysi

til manneldis um bord i islenskum togurum. Vid lysisvinnslu skipta geedi lifrar, fyrri medhdndlun
og aldur hofud mali. Ekki er haegt ad fa ferskari lifur en beint eftir veidar og er pvi um
verdmeeta afurd ad raeda. Talid er ad u.p.b. 8% porsklifrar fari i sjéinn ar hvert og snyr vinnslan

bvi einnig ad aukinni sjalfbzerni veida (Fiskstofa, 2017).

Markmid verkefnisins er ad greina hagkvaeemni pess ad vinna lifur i porskalysi um bord i baedi
fyrsti-og isfisktogurum. Tekinn verdur saman kostnadur vid vinnsluna i kostnadaraaetlun dsamt
tekniuttekt sem synir taeknilega honnun dsamt stofn og rekstrarkostnadi. Lagt verdur mat a
magn lifrar sem fellur til arlega og ndverandi nytingu hennar i islenska flotanum samkvaemt
gognum fra Fiskstofu. Eins mun verkefnid innihalda markadsgreiningu 4 helstu moérkuéum fyrir
hralysi, jémfraarlysi og porskalysi til manneldis. Fjallad verdur um fullvinnsluferil lysis til

manneldis og lagt mat 4 tekjur slikrar vinnslu.



Bakgrunnur
Vinnsla & lifrarlysi er vel pekkt & islandi og skapar mikilvaegan sess i islensku atvinnulifi. Lysi hf er

staersti framleidandi lysis a [slandi en Lysi hf. flytur arlega Gt mikid magn af hralysi 4&samt pvi ad
hreinsa og fullvinna hraefnid i neytendapakkningar. Logum samkvaemt er 6llum skipum 6drum
en vinnsluskipum skylt ad landa allri porsklifur & slandi og getur Island statad sig & pvi ad nyta
aukahrdefni vel fra pessum utgerdaflokkum. Hins vegar hefur ekki tekist jafn vel ad nyta lifur a
vinnsluskipum eda frystitogurum og er pvi porf @ ad fjalla um og vekja athygli a8 peim taekifeerum
sem til stadar eru. Lysisvinnsla a sj6 er ekki ny taekni i peim skilningi en fiskmjols og lysisvinnslur
hafa verid settar upp i fjdlda skipa vida um heim. bekkingin og taeknin hafa verid til stadar fra pvi
fyrir aldamot an pess ad hafa verid innleidd ad fullu. Um pessar mundir stendur yfir endurnyjun
a stérum hluta islenska frystitogaraflotans. Mikid af peim nyju skipum sem nu er verid ad smida
munu vera buin lysis-, fiskmjols- eda meltubunadi til pess ad vinna pad aukahraefni sem fellur til
um bord. Hins vegar skiptir mali hvada hraefni er unnid hverju sinni og hvernig pad er gert. Er
2tlunin ad blanda 6llu aukahraefni saman og vinna hralysi i fodur eda 4 ad taka vinnsluna lengra
og vinna hagada afurd til manneldis. Ekki er haegt ad fa hraefnid ferskara sem skapar teekifeeri

fyrir frekari verdmaetaskopun.

Nuverandi nyting a porsklifur
Pann 1. febrdar 2012 tok i gildi reglugerd um nytingu afla og aukaafurda en han fél medal annar

i sér &kveedi um landanir & lifur. | reglugerdinni var skipum 68rum en vinnsluskipum,
Hfrystitogurum® gert skylt ad koma med ad landi alla ufsa-, I6ngu-, keilu- og skotuselslifur sem til
fellur vid veidar i 16gsdgu islands. En vinnsluskipum var einungis gert skylt ad landa ad lagmarki
50% af allri porsklifur. Vegna erfidleika vio medhondlun & lifur um bord i vinnsluskipum var
[6gunum breytt arid 2013 en pa var vinnsluskipum ekki gert skylt ad landa lifur. Petta var medal
annars gert vegna pess ad ekki tokst med naegilega gddum haetti ad vardveita lifrina og illa gekk
ad frysta lifur til nidursudu. Ymsar leidir voru reyndar & bord vid syringu og frystingu med
misjofnum drangri. Frystingu fylgja til ad mynda ymis vandamal, frysting eykur haettu a
krossmengun fra lifur i verdmaetari afurdir svo sem i flok. Frysting er oft 6ndg sem hefur leitt til
bess ad frystar plotur med lifur fara ad leka i lestum skipa og jafnvel brotna undan alagi. Eins er

oft mikid alag a frystum vegna frystingar a badi flokum, hausum og afskurdi sem eykur flaekjustig



vinnslunnar. Frosin lifur kom einnig illa ut eftir afpydingu og er pvi ekki nytanleg til nidursudu til
ad mynda. betta hefur gert pad ad verkum ad vinnsluskip henda nd mest allri lifur i sjéinn ad
undanskildum skipum sem buin eru fiskmjolsbraedslu um bord. Par ma nefna nytt skip Sélberg OF
1 og berney RE-001 sem nu hefur verid selt dr landi. Perney framleiddi pé einungis mjél en ekki

lysi.

Frystitogarar veiddu um 9% af heildar porskkvétanum & timabilinu 2016-2017 og isfisktogarar um
32% samkveemt gognum Fiskistofu, en heildarporskkvéti timabils nam 194,097 tonnum af
sleegdum porski (Fiskistofa, 2017) ,(Mynd 1). Sé reiknad med ad sléghlutfall i pessum afla sé ad
medaltali 16% og lifrarhlutfall 5% gerir pad um 1,040 tonn af lifur a ari fra frystitogurum og 3,000
tonn fra isfisktogurum (Kristin A. bérarinsdéttir ofl. 2005). Eins og 4dur hefur komid fram pa er
mest allri porsklifur i dag hent fra bordi a frystitogurum en pad gera um 8-9% af allri porsklifur

eda rum 1,000 tonn 4 ari.

Frystitogarar
9%

Smabatur med
aflamark
2%

Mpynd 1 Dreifing porskkvéta ¢ utgerdaflokka 2016/2017
Sé kvotastada frystitogara tekin fyrir ma sja hversu morg skip veida pennan afla. Sélberg er med
mestan porskkvota allra frystitogara en pad er einnig eina skipid sem buid er fiskmjols og

lysisvinnslu um bord. bar er allt aukahraefni sem fellur til vid vinnsluna unnid um bord (Mynd 2).
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Mynd 2 borskafli ur sjé 2016-2017 Frystitogarar/vinnsluskip (Fiskistofa, 2017)

Pegar skodadir eru 17 aflahaestu isfiskbatarnir og hversu mikilli lifur peir [6ndudu & méti magni af
veiddum fisk sést lifrarhlutfall milli bata. Tekid var fyrir timabilid 2016 til 2017 og timabilid 2017-
2018. Nidurstodurnar ma sja i Mynd 3, en par sést ad lifrarhlutfall er laegra a timabilinu 2016/2017
samanborid vid timabilid 2017/2018, en medaltal fyrra timabilsins var 4,6% lifur 8 méti 5,2% a
bvi seinna. betta er ekki 6edlilegt par sem ad lifrarhlutfall og efnainnihald lifrarinnar er mjég
breytilegt eftir arstimum, veidisvaedum, aldri fisksins og einnig ma sja breytingar milli ara. Ut fra
bessum tolum er ekki annad ad sja en ad steerri isfiskbatar séu almennt ad skila allri lifur i land en
yfirleitt er midad vid 5% lifrarhlutfall i porski. Petta gera eins og adur sagdi u.p.b. 3,000 tonn af

lifur & ari fra isfisktogurum.



8.0%

7.0%
6.0%
o 5 2/0
5.0%
6%
4.0% I 16/17
3.0% — 17/18
2.0% - == Medal 16/17
= == Medal 17/18
1.0%
0.0%
\ 2 S 2"
& {\ ’\, i@ %
x\ -.\\J‘\ ‘R.Q:\ . ‘0'° ‘\°\> : & 5 v\ B I
“@\‘C\B @9& Q\\@\ L}é‘(\\‘ \3’\6 s 6‘&\ 6\6 @§ %@“\ﬁ o‘g’ «\“\b @‘\% 5“@ \9

Mynd 3 Isfisktogarar, lifrarhlutfall af landadri porsklifur (midad vid 16% sléghlutfall) ¢ timabilinu 16/17 og 17/18
(Fiskistofa, 2017)

pegar lifur er safnad & isfiskbatum pa er hun adskilin vid sleegingu og henni komid fyrir i
einangrudum fiskkerjum a is. Eigileikar porsklifrar gera pad ad verkum ad mikla orku parf til ad
kzela hana en keaeling 4 lifur er oft & tidum abdtavant. Annar dkostur sem fylgir pvi ad geyma ferska
lifur til sjés er sa ad dhreinindi a yfirbordi lifrarinnar hafa neikvaed ahrif 4 gaedi hraefnisins, pannig
getur ensimvirkni og nidurbrot aukist mikid ef ekki er gaett ad snyrtingu. Ekki er haegt ad auka
geymslupol lifrar med einfoldum heetti, til ad mynda med pvi ad kaela hana. ba fara hringormar
af stad sem fyrirfinnast i ytri himnu lifrarinnar og getur hun pvi ekki nyst til nidursudu. petta hefur
leitt til pess ad pegar ferskri lifur, ef svo maetti kalla, er landad eftir 5-6 daga a sjé eru gadin oft

a tioum slok.

Vinnsla a@ hraefni til sérvoru
Til eru margar utfeerslur af porskalysi. Ein peirra er svokallad hralysi eda buklysi sem framleitt eru

Ur badi heilum porski eda afskurdi og aukahraefni, kolmunnalysi ma einnig flokka sem buklysi ar
borski par sem ad porskur og kolmunni eru naskildar tegundir og bua fyrir mjog svipudum
edliseiginleikum. Buklysi er skilid ar hraefninu i fiskmjolsferlinu og er tilbdid sem hralysi eftir

adskiljun.

Haegt er ad hreinsa hralysid enn frekar og vinna svokallad fullhreinsad lysi og eda jémfruarlysi, en

slikt lysi er faanlegt i verslunum. Lysid er sidan flokkad eftir pvi hvada hraefnivar notad. porskalysi



Ill

,cod oil“ er unnid ur heilum porski eda kolmunna. bridja tegundin er sidan porskalysi sem kallast
»cod liver oil“, en pad er lysi sem framleitt er dr einungis lifrinni. Eins er haegt er ad hreinsa lysid
enn frekar og vinna pad i enn verdmaetari afurdir a bord vid pykkt omega-3 en slik vara er oft seld

sem hravara a stdora markadi fyrir oliur.

Sjovinnsla

Vinnsla a porskalysi er tvipaett, annarsvegar framleidsla a hralysi ur hraefninu, sem fer fram a sjé
eda um bord i togurum og hins vegar hreinsun a lysinu til pess ad gera pad haft til manneldis.
Ferlid fer pannig fram ad porskur er veiddur Ur sjé og hann slaegdur. A slaegingabordinu er lifrin
adskilin sléginu og lifrin leidd i ras i att ad lifrarpré par sem lifrinni er safnad saman. begar
nagjanlegu magni hefur verid nad getur framleidsla a lysinu hafist. Vinnsla a lysi ur lifur er keimlik
fiskmjolsvinnslu en raunar undirgengst lifrin sému vinnsluskref a fyrstu stigunum, sja Mynd 4 sem
synir vinnsluferil HPP300 fiskmjols bunadar Hédins. Hraefnid er ymist hakkad i hakkara en po er
bad ekki naudsynlegt pegar um lifur er ad raeda, pvi naest er hraefnid hitad upp til pess ad
audvelda skiljun. Eftir ad buid er ad hita lifrina er hdn adskilin i mjolskilvindu par sem olia er skilin

fra fostu efni og vatni, Mynd 5.
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Mynd 4 Vinnsluferill HPP 300, hrdefnid fer i gegnum sjé8ara og
priggja pdatta mjéliskilvindu

Pegar verid er ad skilja lysi ur lifur sem aetlad er i svokallad jémfraarlysi getur verid naudsynlegt
ad notast vid syru til pess ad fjarleegja betur lysi ur lifrinni adur en hdn undirgengst adskiljun.

Syruna par svo ad fjarleegja med pvi ad beaeta vatni vid lysid og endurtaka adskiljun, en syran fylgir



vatnsfasanum og er pannig fjarleegd med vatninu. Skilvinda er svo notud til pess ad fjarlaegja

vatnid og syruna.

Landvinnsla

begar buid er ad vinna lifrina & sjé og skilja lysid fra pa er lysid hreinsad til pess ad gera pad heeft
til manneldis. Ymis 6aeskileg mengunarefni & bord vid PCB og dioxin ma finna i lifur og parf ad

hreinsa pau ur lysinu. Mynd 6 synir ymsa valkosti pegar kemur ad hreinsun a hralysi ar lifur.

Tafla 1 Vinnsluferill fyrir jdmfraarlysi og fullhreinsad lysi

Hralysi
|
Mild
bleiking/kolasijun
Virgin oil / i
Jomfraar lysi Bleiking

Lysi til

Kaldhreinsun , .
aframvinnslu

Sterin Kaldhreinsun

Virgin oil /

Sterin Mdlikdlar eiming vid
Jémfraar lysi undirprysting

L Fullhreinsad lysi

Fyrsta hreinsunarstigid er afsyring, en pad er gert til pess ad fjarlaegja friar fitusyrur sem geta haft
Geeskileg ahrif & bragd lokaafurdarinnar. bvi ferskara sem hraefnid er pvi minna hlutfall er af frium
fitusyrum er i hralysinu. Afsyring fer pannig fram ad NaOH eda vitissdda er blandad saman vid
lysid i réttum hlutféllum vid friar fitusyrur pannig ad paer mynda sdpu og verda vatnsleysanlegar.
Friu fitusyrurnar og sapuna er sidan haegt ad pvo burt og er lysid sidar purrkad vid undirprysting

til ad fjarlaegja allt vatn.



Bleiking er notud til pess ad fjarlaegja daeskileg efni Ur hralysinu og til pess ad na taerari lit 4 lysid,
en oft er hralysi eilitid raudleitt. Petta er gert med pvi ad blanda saman vid lysid bleikileir eda
virkjudum kolum sem draga i sig efnasambond sem orsaka rauda litinn. begar leirinn hefur nad

sem mestu til sin er hann fjarlaeegdur med siun.

Aflyktun er framkvaemd til pess ad fjarlaegja rokgjorn efni a bord vid aldehyd, ketdna og alkdhol
auk fleiri efnasambanda sem verda til vid nidurbrot 4 peroxid og litarefninu. bessi efni orsaka
vonda lykt og bragd i lysinu og eru fjarlaegd med hitun. Ferlid lysir sér pannig ad lysid er hitad upp
i 180-220°C vid lagan undirprysting, sidan er gufu hleypt i gegnum lysid sem rifur med sér

rokgjornu efnin.

Vid kaldhreinsun er lysid kaelt nidur par til mettadasti hluti fitunnar fellur at, en hann er sidan
siadur fra i pressum. Kaldhreinsun kemur i veg fyrir ad mettud fita falli fra vid geymslu, til ad

mynda i isskap neytenda.

Einnig er haegt ad nota svokalladan mdlikul-eimara til pess ad fjarleegja enn betur rokgjérn
efnasambond en kostur sliks eimara er ad hann vinnur ekki a jafn hau hitastigi og notad er vid
aflyktunarferlid. Hann vinnur vid ofurlofttaeemi og undirprysting en pannig naer hann ad laekka
sudumark pessara rokgjornu efna og ofurlofttaemid gerir pad ad verkum ad hraefnid er ekki i eins
mikilli snertingu vid surefni. Nidurstodur hafa synt ad geymslupol fullunnins lysis sem undirgengst
hefur nokkur hreinsistig er minna en hralysis en pad ma rekja til pess ad lysid faer meiri adgang
ad surefni i gegnum alla pessa vinnsluferla sem hefur neikveed ahrif & geymslupolid (Margrét
Bragadottir o.fl. 1992). Mdlikul-eimarar geta pvi leyst aflyktunar ferlid af hdlmi med mildari

vinnsluferli auk pess sem peir eru sagdir geta fjarlaegt friar fitusyrur.

Hér hefur verid fjallad um vinnsluferla sem algengir eru vid hreinsun a hralysi ur lifur, hins vegar
eru til enn fleiri vinnsluferlar par sem omega 3 pykkni er buid til med notkun malikul-eimara,
lifhvata & bord vid ensim til pess ad klippa nidur fitukedjur eda notkun leysa vid fitulrdratt svo

eitthvad sé nefnt.



Markadsvirdi lysis

islensk porsklifur er gridarlega mikilveeg Utflutningsvara. Fersk lifur er seld i baedi braedslu eda
nidursudu, en markadsverd a nidursodinni lifur & neytendamarkadi er nalaegt 5000 kr/kg
(Amazon, 2018). Einungis ferskasta lifrin er nytt til nidursudu & medan lifur ad lakari gaedum er
braedd og unnid Ur henni mjol og lysi. Lysid er sidan ymist selt sem hralysi eda pad unnid til
manneldis. Lysi.ehf er lang staersti kaupandi lifrar 4 islandi en peir greida samkvaemt upplysingum

frd 2017, 85 kr/kg fyrir porsklifur til nidursudu og 70 kr/kg til braedslu.

Skipta ma umfjollun um markadsvirdi lifrarafurda i tvennt. Annarsvegar er um ad reeda
heilds6lumarkadsverd par sem vorur eru seldar i magni, yfirleitt til frekari vinnslu, s6lu og eda
dreifingar. Hins vegar eru pad neytendamarkadsverd, en pa er buid ad pakka vorunni i
neytendapakkningar og markadsetja. Auk pess taka s6luadilar s6lupdknun, en erfitt getur reynst
ad meta hversu stort hlutfall séluadilinn dregur til sin og pvi eru eftirfarandi télur meira til
upplysingar heldur en annad. Tafla 2 synir verd a helstu afurdum sem unnar eru ur porsklifur.
Eftirfarandi nytingarstudlar vid lysisvinnslu voru notadir til pess ad meta verd per kg lifur.
Heildsolumarkadir

Hralysi

Hralysi er skilgreint sem dhreinsad lysi. Buid er ad skilja pad fra hraefninu og adskilja mest allt
burrefni og vatn. Hralysi er mjog pekkt vara en helstu kaupendur a hralysi eru fyrirteeki i
fédurgerd, fyrirtaeki sem hreinsa og/eda framleida pykkt lysi, omega-3 pykkni eda fullhreinsad
lysi i hylkjum. Almennt séd er verd a hralysi um 2.300 til 2.800 USD/tonn sé pad af gédum gaedum
samkvaemt Magnusi Valgeir Gislasyni rannsdknar- og préunarstjéra hja Margildi 2018. b6 ad ekki
skipti 6llu mali ur hvada tegundum lysid er unnid pa er lifrarlysi almennt dyrara en sloglysi. bessi
verd midast vid EXW stadla, en pa ber kaupandinn abyrgd a flutningi og 6llum kostnadi sem

honum fylgir. bessi verd eiga pvi vid um lysi 4 [slandi og ber kaupandinn kostnad af flutningi.
Jomfruaarlysi

Svokallad jomfraarlysi eda virgin oil er ein tegund lysis sem heaegt er ad vinna Ur hralysi. Megin
hugmyndin a bak vid jomfraarlysi er ad medhondla pad sem minnst til pess ad vardveita eiginleika

a bord vid hatt EPA og DHA hlutfall lysisins. Ferlid lysir sér pannig ad hralysid undirgengst milda
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bleikingu eda kolasiun og i sumum tilfellum kaldhreinsun. Heildséluverd a jomfraarlysi er a bilinu

7.000-10.000 USD/tonn EXW.
Fullhreinsad lifrarlysi

Fullhreinsad lifrarlysi er hér skilgreint sem lysi sem hefur farid i genum afsyringu, bleikingu,
kaldhreinsun, molikul eimara og aflyktun. betta er lysi sem tilbdid er til pokkunnar i
neytendapakkningar. Samkvaemt Magnusi er EXW verd a fullhreinsudu lysi a bilinu 7.000-10.000
USD/tonn.

Sterin

Vid kaldhreinsunarferlid skilst fra svokallad sterin. En pad er afurd sem samanstendur af baedi
mettudum og I6ngum eindmettudum fitusyrum og er i raun hert fita. Sterin er ymist brent til
hitunar eda notad til fédurgerdar og er markadsvirdi pess 2.000 USD/tonn EXW, en pad helst

nokkurn veginn i hendur vid verd a hralysi (Magnus, 2018).

Neytendamarkadir

Nidursodin lifur

Verd a nidursodinni lifur @ neytandamdrkudum er mjog breytilegt eftir pvi hvada vara er valin i
hvada landi og i hverskonar verslun. A undanférnum arum hefur netverslun aukist mikid en
verslanir @ bord vid Amazon selja nu ordid mikid af heilsutengdum feedubdtarefnum a bord vid
lysi auk nidursodinnar matvoru og purrvoru. Samkveemt Amazon 2018 pa er algengt verd a

nidursodinni lifur i kringum 26,5 -45,9 USD/kg eda 2800 ISK/kg-4900 I1SK/kg (Amazon, 2018).
Virgin cod liver oil /jomfruaarlysi

islenska porskalysid Dropi er deemi um virgin oil/jémfraarlysi sem selt er hér innanlands og &
netverslunum a bord vid Amazon. Verd frd Amazon 2018 syna ad lysi 4 flosku kostar 0,22 USD/MI
eda um 25.500 ISK/kg (Amazon, 2018). Ef hins vegar lysinu er pakkadi i hylki pa eykst verdmaeti
bess mikid eda allt ad 896 USD/kg eda 96.000 ISK/kg (Amazon, 2018). Hins vegar parf ad hafa i

huga ad aukinn kostnadur fylgir gerd hylkjanna sem er frekar kostnadarsamt framleidsluferli.
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Cod liver oil

Hefdbundid porskalysi eda lifrarlysi Ur porski er vel pekkt vara en verd 4 sliku lysi er & bilinu 0,065-

0,12 USD/MI eda 7.442-13.765 ISK/kg.
Cod liver oil hylki

Lysi i hylkjum er mun dyrara samanborid vid lysi a8 vokvaformi i floskum eda allt ad 300 sinnum
dyrara per kg lysi sem umbudirnar innihalda, samkvaemt verdum fra Amazon 2018. Ferlid er hins

vegar frekar dyrt og krefst toluverdrar fjarfestingar ef setja a lysid i hylki upp a eign spytur.

Nytingarstudlar vid lifrar/lysisvinnslu
Xiysiar tifur = 45%
Xiifur snyrting = 85%
Xlysi eftir kaldhreinsun = 70%

Xsterin eftir kaldhreinsun = 10%

Tafla 2 Verd a afurdum sem unnar eru ur porsklifur 2018, midad vid gengi 2018

Verd reiknad per kg
Verd 4 lysi (USD/ton) Verd alysi (ISK/kg) lifur (1SK/kg lifur)
Ky Lifur til nidursudu 85
2 Lifur til breedslu 70
€ —  Hrélysi 2.300 - 2.800 245 - 299 110 - 134
2 32 Jomfrdarlysi 7.000 - 10.000 747 - 1.067 269 - 384
_'é E Fullhreinsad lifrarlysi  7.000 - 10.000 747 - 1.067 269 - 384
F 9 Sterin 2.300 - 2.800 245 - 299 11 - 13
g ) Nidursodin lifur i dés 47.000 5.014 4.262
° g Virgin cod liver oil 239.492 25.549 8.048
% 3 Cod liver oil 91.091 9.718 3.061
Z Cod liver oil hylki 24.770.000 2.642.464 832.376
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Adferdafraedi

Eftirfarandi greining & hagkvaemni pess ad vinna hrélysi & sjo er pripaett. | fyrsta lagi er um ad
reeda greiningu a rekstrargrundvelli slikrar vinnslu um bord i medalstérum frystitogara og
isfisktogara midad vid prjar élikar samsetningar a hraefni. Skodad var ad vinna einungis porsklifur,
ad vinna lifur ur porski, ufsa og ysu og ad vinna allt slég sem fellur til af hvitfiski. [ 88ru lagi er
greining & hagnadi sem hlyst af 16ndun lifrar med hefdbundum haetti 4 isfisktogara. | pridja lagi,
leggja mat a auknar tekjur af fullvinnslu lysis, baedi hvad vardar sélu a heildsélumoérkudum og
neytendamoérkudum. bessi umfjéllun mun eingdngu byggja a lysisverdi, magni af lysi og ekki er

tekid tillit til s6lupdknana eda annara lida sem dregnir eru fra raunverulegum tekjum.

Utreikningar & magni af lysi ur lifur
Leggja parf mat & hversu mikid magn af lysi er haegt ad framleida ur lifur og er notast vid

massabokhald og efnainnihald lifrar. Midad er vid 5% lifrarhlutfall (Kristin A. Pdrarinsdottir ofl.
2005), ad lifur innihaldi 52% fitu og ad lifrarhratid innihaldi 13% fitu (Magnus Valgeir Gislason ofl.
2014).

Daemi: Togari sem veidir 1.000 tonn af porski arlega, hversu mikid lysi getur hann
framleitt ur lifrinni?

Magn lifur: M, . = 1.000 tonn = 5% = 50 tonn

Iifur

Massabokhald kg: My = Miypoe + Mg
Massabokhald Vatn&purrefni: M, . = M, = (100% — x4, ; s,
‘M{f‘u‘ar

= J]v:ff{ﬁ;? - ﬂd‘.{

}/( 100% — Ytita s hrar}

Massabokhald kg: M

P = 50tonn — 27, 6 tonm = 22, Stonn
Aralysi

1
arar

Hlutfall hralysis ur lifur: M i/ M

SM . = 22, Stonn/50 tonn = 45%

betta pydir ad haegt er ad na u.p.b. 22,5 tonnum af lysi Ur hverjum 50 tonnum af lifur eda um 45%

lysi ar lifur.

Magn af lysi ur slogi
S6mu adferdafraedi er beitt vid ad meta magn af lysi sem haegt er ad vinna ur slégi. Notast er vid

upplysingar um efnainnihald slogs ur hvitfisk og lagt mat & hversu miklu lysi er haegt ad na ur
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hraefninu med massabdkhaldi. Slog ur hvitfisk inniheldur um 60% vatn, 11,5% proétein, 26,5% fitu
sé lifrin med sloginu, og 1,5% 0Osku (Sigurjén Arason, 1994). Fiskmjolsferillinn er notadur til
vidmidunar en skoda parf efnainnhald fiskmjols til pess ad dsetla magna af lysi sem haegt er ad

skilja fra. bessir utreikningar gera rad fyrir ad fiskmjol innihald 5% fitu og 9% vatn.

Daemi: Togari sem veidir 1.000 tonn af porski, ysu og ufsa arlega, hversu mikid lysi getur
hann framleitt ur slégi?

Magn slog: M s, = 1.000 tonn = 16% = 160 tonn

Massabokhald kg: Mg, = Mﬁmm My, s55i T M i

Massabokhald fitu fritt purrefni: M g, = (100% — x4, — X, 40) = Mipgppor * (100% — X7 — X, 0,)
— Mf_;?réf}.,_n # ( 100 D0 — Xtig — Xy ) TM e # (100% — Xpirg — Xy 0m)

160z0mm * (100% — 26, 5% — 60%) = M, * (100% — 5% — 9%)

=M, 455 * (100% — 100% — 0%) + M, * (100% — 0% — 100%)
M, impsr = 21. Gtonn

Massabokhald fita: M e * Xpg = Mpsmor * Xrig = Miparst * Xpg T M pmur * Xrirg
1607onn + 26, 5% = 25, 11tomn « 9% — M, 5 + 100% + M, . + 0%
M, 5555 = 40, Ltonn

Hlutfall hralysis ur lifur: Ly stgsi /ﬂf = 40, 1tonn/160tonn = 25%

Petta pydir ad haegt er ad na u.p.b. 40,1 tonnum af lysi ur hverjum 160 tonnum af lifur eda 25%

lysi ar slogi.
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Nidurstodur

Frystitogari

Nedangreind Mynd 6 synir magn porsks, ysu og ufsa sem dregin er upp ur sjo a frystitogurum a
timabilinu 2016-2017, radad eftir magni af porski. Eins og sést pa er medalstor frystitogari med
borskafla sem samsvarar 1.500 tonnum af porski. Hins vegar, sé porsk-, ysu- og ufsaaflinn tekinn

saman er heildarafli Ur sjo naleegt 3.000 tonnum & ari 4 medalstérum bat, Mynd 6.
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B borskur M Ysa M Ufsi

Mynd 6 borsk-, ysu- og ufsaafli frystitogara (ur sjé) @ timabilinu 16/17 (Fiskstofa, 2018)
Eins og adur sagdi er midad vid 16% sléghlutfall og 5% lifrarhlutfall til pess ad akvarda magn

hraefnis og sidar hralysis sem hagt er ad framleida.

[sfisktogari
Somu adferdafraedi var beitt 4 isfisktogara. Ef medal stor isfisktogari er tekinn til viomidunar ma
azetla ad arlegur porskafli ar sjé sé ad medaltali 2.400 tonn og porsk-, ysu- og ufsaafla um 3.500

tonn, Mynd 7.
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Mynd 7 borsk-, ysu- og ufsaafli isfisktogara (ur sjé) a timabilinu 16/17 (Fiskistofa, 2018)

Rekstrargrundvollur — sjovinnsla a hralysi

i pessum kafla er tekid deemi um vinnslu @ medalstérum frysti- og isfisktogurum. i fyrsta lagi var

skodad ad vinna einungis porsklifrina, i 6dru lagi ad vinna baedi porsk-, ufsa- og ysulifur og i
bridja lagi ad vinna allt slég sem til fellur af 6llum hvitfisk um bord. Einungis er haegt ad vinna

lifrarlysi og buklysi dr heilum fisk til manneldis, en sloglysi er frekar selt i fédurgerd.

Tekjur
Midad er vid ad verd 4 hralysi sé 270 kr 4 kg ur lifur eda um 2.500 USD & tonn og ad verd 3
sloglysi sé eilitid laegra eda 216 kr/kg 2.000 USD a tonn, sja nanar kafla 1, Tafla 2. betta er

heimsmarkadsverd a oliu og getur tekid breytingum ar fra ari.

Stofnkostnadur

Bunadur til lysisvinnslu

Eftirfarandi bunadur a vid um lysisvinnslu um bord i togara. Pennan bunad ma finna i

hefdbundnum fiskmjolsvinnslum sem settar hafa verid i bord i skip.

Vinnslan lysir sér pannig ad lifrin er flutt vid undirprysting/vacuum ad vinnslunni og henni
safnad saman i 600 litra safnkar, ad pvi loknu sér stimpill um ad fzera lifrina i gegnum
rorasjodara par sem ad lifrin er hitud til pess ad olian skilji sig. bvi naest fer hitad hraefnid i
gegnum mjolskilvindu par sem lysid er skilid fra. Lysinu er naest safnad saman, kéfnunarefni

beett i pad og pvi komid fyrir i geymslu.
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Hédinn ehf. sem medal annars framleidir og selur fiskmjolsvinnslur bidur upp 4 umraedda
framleidslulinu, en hun ber nafnid HLOP-250. Vinnslan er 1,5x5,5 metrar eda um 8,5 fermetrar
af steerd og getur unnid 300 kg af hraefni/lifur & klukkutima. Heildar uppsett rafmagnsnotkun er
24kW en vinnslan er honnud med tilliti til pess ad haegt sé ad nyta afgangsvarma fra adalvél til

bess ad hita hraefnid, Mynd 8.

Kerfid samanstendur af:
1. 1 stk. vacuume kerfi til ad flytja lifur fra adgerdabordi, 2 stk. 50 litra staltankar og
vacuume dzela
1 stk. safntankur 600 |, ar rydfriu stali og 1 stk. stimpildaela ar rydfriu stali.
1 stk. rorasjodari ur rydfriu stéli. Afkastageta 750 kg / kist midast vid ad hita upp i 90°C.
1 stk. mjolskilvinda Westfalia CD-205, 11 kW.
1 stk. 1000 kg safntankur ar rydfriu stali fyrir fiskoliu .
1 stk. deela 2 kW til ad dzela fiskoliu i geymslutank.
1 stk. 40 | safntankur vid mjolskilvindu, ar rydfriu stali.

1 stk. stimpildeela til ad deela lifrarhrati fra bordi.

W % N o U kB W N

1 stk. 3 kW métor fyrir stimpildeaelu.

[EEN
o

. 1 stk. loftraestivifta 2 kW

=
[N

. 1 stk. CIP hreinsikerfi med 1000 | tanki ur rydfriu stali til ad hita upp hreinsivatn og
blanda pvottasdda.

12. 2 stk. hringrasardeelur 2 kW hvor fyrir CIP hreinsikerfid.

13. 1 stk. N2 kerfi.

14. 1 stk. rafmagnsskapur med stjérnbordi og styringum.
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— CIP Tank

— Decanter controlbox
)

Decanter——,

Fish oil tank

— Hydraulic syatem

Discharge pump
Raw material station, including an piston pump

Mynd 8 Lysisvinnsla Hédins,- HLOP-250

Verd 4 HLOP-250 er 430.000 USD eda u.p.b 46 milljénir kréna og a pa eftir ad taka saman kostnad
vid uppsetningu og tengingar um bord. Gera ma rad fyrir ad slikur ad kostnadur vid uppsetningu
nemi um 18% af heildarkostnadi eda 8,3 milljonir kréna. Heildarkostnadur er pvi 54,3 milljénir

kréna.
Geymsla a lysi

Ein leid til pess ad bua til plass fyrir geymslu & lysi er ad smida rydfria tanka inn i skipid. Onnur
leid er ad nota tanka sem fyrir eru og gera vidunandi radstafanir til pess ad gera pa nytanlega.
Einnig er haegt ad koma lysi fyrir beint a IBC plasttanka ef naegt plass er um bord. Nedangreind
Tafla 3 synir hversu mikid lysi fellur til ad medaltali i hverjum tdr. Midad er vid ad frystitogarar
farii 10 tura a ari og isfisktogarar 47. Ekki er tekid tillit til pess ad aflasamsetning er ekki alltaf su
sama og pvi ma gera rad fyrir ad meira plass purfi heldur en synt er. Ekki er fjallad sérstaklega um
hratid eda fasta efnid i pessu verkefni, en gert er rad fyrir ad pad fari i sjéinn. P6 er moguleiki a
ad nyta pennan hraefnisstraum i meltu og dzela a tanka i skipinu asamt syru i réttum hlutféllum.
Frystitogarar purfa almennt mun meira geymslupldss par sem peir eru med mun meira hraefni ur

hverjum tur.
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Tafla 3 Medal rimmadlsporf fyrir lysi og hrat @ hvern tur (ekki er gert rdd fyrir ad nyta hratid)

Frystitogari isfisktogari
Togari1l: Togari2:Porska, Togari3:Allt Togari1l: Togari2:Porska, Togari3:Allt
borskalifur  ufsa og ysulifur slogur hvitfiski | Porskalifur ufsa og ysulifur  slég ur hvitfiski
Rummetrar aflysi a hvern tir 4 7 12 1 2 3
Rummetrar af hrati a hvern tir 5 10 43 2 2 11

Breytilegur kostnadur

Orkukostnadur

Gengid er ut fra pvi ad afgangsvarmi fra adalvél sé notadur til upphitunar og pvi er ekki porf a
sérstokum bunadi né orku til pess ad hita hraefnid. HLOP-250 buinadur Hédins er hannadur med

tilliti til pess.

Orkukostnadurinn sem fer i ad knyja skilvindu, deelur og fleira er reiknadur a eftirfarandi hatt, en
utgefid afl bunadarins er 25kW. Midad er vid ad ljésavél keyri rafal og pvi byggist kostnadur a

brenndri oliu.
Umbudir

Pegar kemur ad magnflutningum a lysi standa prir méguleikar til boda. Haegt er ad setja lysi a IBC
plasttanka, svokallada flexitank poka sem leggjast inn i gdm eda staltunnur. bar sem ad ekki er
um gridarlega mikid magn ad reeda hverju sinni fra einum togara er gert rad fyrir ad lysid sé sett
a IBC tanka. IBC tankur kostar u.p.b. 3.000 kr stk. Verd a flexitank er i kringum 1000 evrur en hafa
barf i huga ad einnig parf stdlramma sem kemur i veg fyrir ad pokinn skridi fram pegar hurd er

opnud.
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Mynd 10 Flexitank poki sem passar i flutningagdm

Mynd 9 IBC geymslutankur fyrir lysi
Efnamedhondlun

Pegar buid er ad vinna lysid um bord pa er kéfnunarefni deaelt i lysid til ad fjarlaegja surefni og
koma i veg fyrir skemmdir a lysinu. Gert er rad fyrir ad kostnadur vié kofnunarefni nemi 2.000 kr

a hvert tonn af lysi.
Launakostnadur

Steersti kostnadarlidur vinnslunnar er launakostnadur. Ah6fn og Gtgerd skipta med sér tekjum i
gegnum hlutaskiptakerfi en hlutur sjdmanna raedst medal annars af oliuverdi, aldri skips og fjolda
manna i ahofn. Heildar launakostnadur & frystitogar sem hlutfall af tekjum er ndleegt 42%
samkvaemt Birki Hjalmarssyni utgerdastjéra bolfisks hja HB-granda arid 2018 en pa er buid ad
leggja saman laun, launatengd gj6ld og fleira. Launatengd gjold & bord vid orlof og lifeyrisgreidslur

midast vid laun sjdmanna sem aftur midast vid tekjur skipsins, pannig faest 42% hlutfall af tekjum.

betta hlutfall er legra & isfisktogurum eda um 35%. bPad skyrist medal annars af laegri
skiptaprdsentu en pad er pad hlutfall sem sjémenn fa eftir ad buid er ad draga fra skiptaverd

vegna oliukostnadar.
Annar kostnadur

Annar kostnadur er datladur 10% af heildarkostnadi. Astzeda bessa er ad taka tillit til

kostnadarlida sem geta yfirsést.
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Fastur kostnadur
Undir fastan kostnad falla afskriftir a binadi. Pad er ad segja su ryrnun sem verdur arlega af

verOmaeti bunadarins. Reiknad er med ad bunadurinn afskrifist 4 20 arum.

Arlegur vidhaldskostnadur er dzetladur 2% af fjarfestingarkostnadi. Bunadurinn er dyr og
sérhaefdur og er kostnadur fljétur ad vaxa. Einhver arin ma buast vid litlu vidhaldi par sem ad

betta hlutfall er lsegra og jafnframt haerra pegar ad vidhaldi kemur.

Ekki er tekid tillit til fjarmagnskostnadar vegna lans eda vaxtargreidsina.

Rekstrarreikningur
Eftirfarandi rekstrarreikningur tekur saman tekjur og alla kostnadarlidi vid vinnslu um bord i baedi

medalstorum frystitogara og isfisktogara. Tekin eru deemi um prjar mismunandi samsetningar af
hraefni sem vinna & um bord. [ fyrsta lagi var skodad ad vinna einungis porsklifrina. [ 6dru lagi ad
vinna porsk-, ufsa- og ysulifur. bridja lagi ad vinna allt slég ur hvitfiski um bord og par med talinni
lifrinni. Nidurstodur rekstrarreiknings, Tafla 4, syna ad mestur hagnadur er af vinnslu sléglysis
fyrir baedi frysti- og isfisktogara. Arlegur hagnadur af vinnslu sléglysis er um 6,6 milljénir & ari, &
medalstorum frystitogara og 10 milljénir a isfisktogara. Litill hagnadur er af vinnslu lifrarlysis um
bord i frystitogara og er arlegur hagnadur undir einni milljon. Hins vegar skilar framleidsla

lifrarlysis um 3,9 milljéon kréna a ari um bord i isfisktogara.
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Tafla 4 Rekstrarreikningur

Frystitogari Isfisktogari
Togari 1: Togari 2: Porska, Togari 3: Allt Togari 1: Togari 2: Porska, Togari 3: Allt
borskalifur ufsa og ysulifur _ slogur hvitfiski borskalifur ufsa og ysulifur __ slog ur hvitfiski
Afli til vinnslu(kg) fari 1.500.000 3.000.000 3.000.000 2.400.000 3.500.000 3.500.000
Hraefni (kg) /ari 75.000 150.000 480.000 120.000 175.000 560.000
Lysi (kg) féri 33.750 67.500 110.400 54.000 78.750 128.800
Tekjur 9.112.500 18.225.000 23.846.400 14.580.000 21.262.500 27.820.800
Orkukostnadur 16.003 32.006 102.419 25.605 37.340 119.489
Umbuadir 101.250 202.500 331.200 162.000 236.250 386.400
Efnamedhdéndlun 67.500 135.000 220.800 108.000 157.500 257.600
Launakostnadur 3.827.250 7.654.500 10.015.488 5.103.000 7.441.875 9.737.280
Annar kostnadur 401.200 802.401 1.066.991 539.860 787.297 1.050.077
Breytilegur kostnadur 4.413.203 8.826.407 11.736.898 5.938.465 8.660.262 11.550.846
Framlegd 4.699.297 9.398.593 12.109.502 8.641.535 12.602.238 16.269.954
Vidhald 1.086.000 1.086.000 1.086.000 1.086.000 1.086.000 1.086.000
Afskriftir 2.715.000 2.715.000 2.715.000 2.715.000 2.715.000 2.715.000
Fastur kostnadur 3.801.000 3.801.000 3.801.000 3.801.000 3.801.000 3.801.000
Hagnadur fyrir skatta 898.297 5.597.593 8.308.502 4.840.535 8.801.238 12.468.954
Skattur (20%) 179.659 1.119.519 1.661.700 968.107 1.760.248 2.493.791
Hagnadur 718.637 4.478.075 6.646.801 3.872.428 7.040.990 9.975.163

Ardsemi fjarfestingar (e. Return of investment)

Ardsemi fjarfestingar er hlutfall milli arlegs hagnadar og fjarfestingakostnads. betta hlutfall synir

hversu miklar tekjur fast af fjarfestingunni og geta gefid visbendingu um hversu hratt fjarfestingin

skilar sér til baka. Nidurstodur, Tafla 5, syna ad vinnsla a sloglysi a isfisktogara er ardbaerasta

utfaerslan. bar sést ad ardsemi fjarfestingar er 18% en pad pydir ad fjarfestingin a ad geta skilad

sér til baka 4 u.p.b. 5 arum. Til samanburdar pa er ardsemi fjarfestingar 7% af vinnslu einungis

borsklifrar a isfisktogurum en pad mun taka um 13 ar ad greida upp fjarfestingakostnad.

Ardsemi fjarfestingar er mun laegra a frystitogara eda 12% sé framleitt sloglysi dr 6llum hvitfisk

og 8% sé framleitt lifrarlysi Ur porsk, ufsa og ysulifur.

Tafla 5 Ardsemi fjarfestingar

Frystitogari isfisktogari
Togari 1: Togari 2: Porska, Togari 3: Allt Togari 1: Togari 2: Porska, Togari 3: Allt
Porskalifur ufsa og ysulifur _ slég ar hvitfiski borskalifur ufsa og ysulifur  sléog ur hvitfiski
Hagnadur 718.637 4.478.075 6.646.801 3.872.428 7.040.990 9.975.163
Stofnkostnadur 54.300.000 54.300.000 54.300.000 54.300.000 54.300.000 54.300.000
Ardsemi fjarfestingar 1% 8% 12% 7% 13% 18%
Uppgreidslutimi ar 76 12 8 14 8 5
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Rekstrargrundvollur —soéfnun a lifur
i pessum kafla er skodadur &vinningur af pvi ad safna lifur & hefdbundinn hatt um bord i

isfisktogara med 2.400 tonn af éslaegdum porski, sem samsvarar 120 tonnum af lifur og landa
henni annadhvort til braedslu par sem ad lysi er sidar framleitt eda nidursudu fyrir
neytendamarkad. Verd & lifur er 70 kr/kg sé aetlunin ad braeda lifrina i lysi og 85 kr/kg sé lifrin seld

til nidursudu & neytendamarkad.

Reiknad er med ad eini kostnadarlidurinn vid [6ndun & lifur sé launakostnadur, en hann er eins
og adur sagdi 35% af tekjum 3 isfisktogara. Nidurstodur gefa til kynna ad hagnadur af [6ndun lifrar
til braedslu sé 4,4 milljénir & ari og 5,3 milljdénir sé lifrin nidursodin. Midad er vid ad
launakostnadur sé 35% og 20% skattur sé af hagnadi, Tafla 6. S6fnun a lifur felur ekki i sér annan

kostnad.

Tafla 6 Rekstrareikningur fyrir s6fnun porsklifrar um bord i medal stérum isfisktogara

isfisktogari
Londun & porsklifur Londun a porsklifur
til braedslu til nidursudu
Lifur (kg) /ari 120.000 120.000
Verd til Lysi.ehf (kr/kg) 70 85
Tekjur 8.400.000 10.200.000
Launakostnadur (35% af tekjum) 2.940.000 3.570.000
Hagnadur fyrir skatt 5.460.000 6.630.000
Skattur (20%) 1.092.000 1.326.000
Hagnadur eftir skatt 4.368.000 5.304.000

Rekstrargrundvollur - fullvinnsla til manneldis
Erfitt er ad meta rekstrargrundvdll fullvinnslu a lysi par sem ad slik framleidsla er mjog

yfirgripsmikil, ekki er ndg ad leggja einungis mat a rekstrar og fjarfestingakostnad vid framleidslu
heldur parf ad taka tillit til patta a bord vid markadssetningu voruproun og fleira. Aftur @ moti er
nokkud audvelt ad meta tekjur af slikri vinnslu til ad atta sig @ hversu mikid svigram er til stadar,

bessar tekjur renna p6 ekki ad fullu til framleidenda pvi s6lupdknun er avallt af slikum varningi.
Lifrarlysi tilbuid til pokkunar

Sé tekin fyrir utgerd sem rekur einn frystitogara og tvo isfisktogara, sem allir vinna porsklifur um
bord, pba gera pad samtals 142 tonn af hralysi Ur porskalifur & arsgrundvelli dr 6.300 tonnum af
borski, en pad pydir um 114 tonn af hreinsudu lysi og 14 tonn af sterin midad vid 80%

vinnslunytingu og ad sterin sé 10%. | pessu deemi, er gert er rad fyrir ad pessar afurdir verdi seldar
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i magni til framleidenda sem pakka peim i neytendaumbudir. Heildar virdi pessarar afurdar er um

106 milljénir kr., ef midad er vid ad 8.500 USD (EXW) faist fyrir hvert tonn eda 907 kr/kg.

Tafla 7 Tekjur af hreinsudu lifrarlysi (hravara)

Hreinsad lysi - 3 togarar
Lysi (kg)/ari 142.000
Hreinsad lysi (kg) /ari 113.600
Sterin kg/ (ari) 14.200
Tekjur 106.102.400

Lifrarlysi i neytendapakkningum

Markadsvirdi ofangreinds lysis i neytendapakkningum er mun meira eda um einn milljardur. En
neytendamarkadsverd er um 91.000 USD & tonn eda 9.700 kr/kg. Til pess ad svo verdi parf hins
vegar ad leggja mikinn kostnad i markadsetningu auk pess ad sélupdknun er tekin af pessari

uppheed.

Tafla 8 Tekjur af hreinsudi lifrarlysi (sérvara)

Hreinsad lysi - 3 togarar
(neytendamarkadur)
Hreinsad lysi (kg) /ari 113.600
Tekjur 1.101.920.000

Jomfraar lifrarlysi i neytendapakkningum

Jomfraarlysi ar lifur eda svokallad jdémfruarlysi/virgin-oil i neytendapakkningum getur verid enn
verOmaetara eda upp undir premur milljordum kréna, en neytendamarkadsverd eru nalaegt
240.000 USD & tonn eda 25.500 kr/kg. Fara parf i mikla markadsvinnu svo pad verdi ad veruleika

og er s6lupdknun dregin af pessum tekjum.

Tafla 9 Tekjur af jomfraarlysi 4 neytendamarkadi

Jomfruarlysi - 3 togarar
(neytendamarkadur)
Hreinsad lysi (kg) /ari 113.600
Tekjur 2.896.800.000
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Umraedur a alyktanir
Nidurstodur pessa forverkefnis gefa til kynna ad hagnadur sé af vinnslu lysis um bord i baedi frysti

og isfisktogurum. Mjog litill hagnadur er samt sem adur a vinnslu lysis ur einungis porsklifur par
sem ad fjarfestingakostnadur er toluverdur og framleidslumagn litid midad vid framleidslugetu.
Nidurstadan er su ad ekki er rekstrargrundvollur fyrir slikri vinnslu, baedi i frysti- og isfisktogurum

en meiri hagnadur faest af londun heillar porsklifrar en framleidslu 4 hralysi um bord.

Hagnadur af hefdbundinni Idndun porsklifrar, midad vid isfisktogara med 120 tonn af lifur, gera
4,3 milljonir a ari sé lifrin seld til braedslu og 5,3 milljénir sé lifrin seld til nidursudu. Sama magn

af porsklifur sem unnin er i hralysi a sjo, skilar 3,9 milljdonum i hagnad 3 ari.

Ef hins vegar lifur Ur porsk dsamt lifur Ur ufsa og ysu er nytt, faast mun meiri lifur og betri nyting
4 bunadinum sem skilar sér i meiri hagnadi. Arlegur hagnadur reyndist vera 4,5 milljénir &
medalstorum frystitogara og 7 milljonir a isfisktogara. Hagnadaraukningin er p6 ekki nema um 2-

3 milljénir a isfisktogara sé horft til pess ad verid er ad nyta lifur sem annars veeri haegt ad landa.

Pridja utfeerslan, eda vinnsla a 6llu slogi ur hvitfisk p.m.t. allri lifur, reyndist hagkvaemasti
kosturinn sem skiladi mestum hagnadi, eda 6,6 milljdnum krdéna fyrir frystitogara og 10 milljénum
fyrir isfisktogara. Hagnadaraukningin er um 5-6 milljénir & ari fyrir isfisktogara. Astaeda pess ad
meiri hagnadur er a vinnslu sléglysis er st ad litill verdmunur virdist vera a hralysi framleitt ur
slégi, heilum fisk eda lifur og meira magn af lysi faest ur 6llu slégi. betta getur pd haft ahrif a
aframhaldandi vinnslu lysisins en sléglysi er alla jafna ekki nytt til manneldis vegna

Evropureglugerda.

Hvad vardar fullvinnslu a lysi pa er ekki haegt ad segja til um hvort rekstrargrundvéllur slikrar
vinnslu sé til stadar. Vid slikt mat parf allur fjarfestingakostnadur ad liggja fyrir, en hann getur
verid umtalsverdur. Tryggja pyrfti framleidslunni nesegt hraefni svo nyting starfsfélks og
fjarfestingar verdi sem mest. Eins parf toluverda vinnu vid markadssetningu og vid ad koma

vorum a markad sé atlunin ad framleida undir eigin merkjum.

Helsta nidurstada pessa forverkefnis er su ad fjarfesting i lysisvinnslu sem vinnur allt slég um
bord, par med talid lifrina, reyndist hagkvaemur kostur fyrir baedi frysti og isfisktogara. Slik lausn
tekur einungis um 9 fermetra og geaeti hentad eldri batum par sem ad plass er takmarkad &
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vinnsludekki, po parf ad gera rad fyrir geymslutonkum upp undir 20 rimmetra a frystitogurum.
Ekki var fjallad um ad hirda hratid eda fasta efnid ar hraefninu, en moguleikar eru @ ad syra pad i

tanka og landa sem meltu. Pa parf hins vegar vidbotar geymslurymi upp @ um 40-50 rammetra ef

meltan er ekki pykkt.
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